
2017 The Wine Cuvée rot

Burgenland, Erich Scheiblhofer

Scheiblhofer noté 93 points

Description:
Le vigneron Erich Scheiblhofer a toujours rêvé d’une union entre les deux cépages majeurs
que sont le Cabernet Sauvignon et le Merlot, et le cépage emblématique de l’Autriche et du
Burgenland, à savoir le Zweigelt. Il a donné naissance à un assemblage rouge opulent
d’envergure internationale qui, en raison d’une proportion élevée de Zweigelt, présente
également des traits typiques des vins du Burgenland.
Note de dégustation:
Robe pourpre dense, grenat sur le disque. Séduisant bouquet de mûres et de prunes ainsi
que de bois précieux exotiques et de cerises Amarena, suivis de truffes au chocolat noir, de
noix et de réglisse. La bouche est puissante avec des tannins soutenus et cacaotés, une
texture onctueuse et un extrait mûr. Arômes de pastilles au cassis, de tabac brésilien, un
soupçon d'Arabica et de belles notes de graphite en retro-olfactio dans la longue finale
aromatique.
Accompagne idéale:
Entrées, pâtés maison ou terrines de gibier, sauces brunes aux champignons, mets braisés,
volailles à chair rouge (canard ou pintade), steaks, grillades, fromages à pâte mi-dure ou dure
(sbrinz ou fromage d'alpage).
Conseils de service:
Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne à être décanté.
Pays d'origine: Autriche
Région: Burgenland
Sous-région: Burgenland
Producteur: Scheiblhofer
Notation(s): Falstaff 93/100, Score 18.5/20
Elevage: 18 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 14.0 %
Apogée: jusqu'en 2027
Cépage(s): 60% Zweigelt, 30% Merlot, 10% Cabernet Sauvignon
Référence: 0981717
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105
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Origine: Autriche
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Cépage(s): 60% Zweigelt, 30% Merlot, 10% Cabernet
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Viticulture: Traditionnelle
Elevage: 18 Mois en Barrique
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