
2017 Matacà

VT Mallorca, Cap Andritxol

Note de dégustation:
Grenat brillant avec des reflets rouge rubis. Cannelle, cerises et framboises au nez plein de
finesse, également de la grenadine et du gianduja, à la fois complexe et délicat. Attaque
tendre et soyeuse avec une agréable douceur de framboise et une rondeur légèrement
crémeuse, rappellerait un grand Pinot, compote de cerise et de quetsches, rehaussées avec
du chocolat au lait et des amandes caramélisées, élégant et doux jusque dans la finale
fruitée.
Accompagne idéale:
Entrées, pâtés maison ou terrines de gibier, sauces brunes aux champignons, mets braisés,
volailles à chair rouge (canard ou pintade), steaks, grillades, fromages à pâte mi-dure ou dure
(sbrinz ou fromage d'alpage).
Conseils de service:
Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne à être décanté.
Pays d'origine: Espagne
Région: Baléares
Sous-région: Majorque
Producteur: Cap Andritxol
Notation(s): Score 18/20
Elevage: 4 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 12.5 %
Apogée: jusqu'en 2026
Cépage(s): 31% Merlot, 31% Syrah, 18% Callet, 16% Manto Negro, 4%

Tempranillo
Référence: 1016117
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Matacà
VT Mallorca
Cap Andritxol

Origine: Espagne
Notation(s): Score 18/20
Cépage(s): 31% Merlot, 31% Syrah, 18% Callet, 16% Manto

Negro, 4% Tempranillo
Apogée: jusqu'en 2026
Viticulture: Traditionnelle
Elevage: 4 Mois en Barrique
Vol. alcool: 12.5 %
Service: Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne à

être décanté.
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