
2018 Fannia

Falanghina Molise DOC, Campi Valerio

Un nouveau blanc au charme méridional

Note de dégustation:
Jaune doré. Les agrumes, les groseilles à maquereau et les fleurs blanches dominent le
bouquet ouvert, avec également un peu de menthe citronnée. En bouche, la vivacité de ce
vin blanc est convaincante, il dévoile des arômes marqués de citron vert et de pêche blanche,
avec également une pointe de poivre ; arômes concentrés bien au-delà du milieu de bouche,
accents minéraux en finale.
Accompagne idéale:
Apéritif, charcuterie, terrines de poisson ou de légumes, cuisine végétarienne, poissons d'eau
douce pochés, spécialités orientales légèrement épicées, poulet, spécialités chaudes au
fromage, fromages frais et à pâte dure.
Conseils de service:
Frais, entre 8 et 10 degrés
Pays d'origine: Italie
Région: Molise
Producteur: Campi Valerio
Notation(s): James Suckling 91/100, Score 17.5/20
Elevage: 8 Mois en Cuve inox
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 13.0 %
Apogée: À l'apogée
Cépage(s): 100% Falanghina
Référence: 1018318
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105
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Falanghina Molise DOC
Campi Valerio
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Apogée: À l'apogée
Viticulture: Traditionnelle
Elevage: 8 Mois en Cuve inox
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