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2017 Rubio

Rosso Toscana IGT, Poggio San Polo (Bio)

Best-seller bio du domaine Allegrini dédié au Brunello

Description:

Sangiovese, du cépage le plus significatif de Montalcino, fermenté et mari exclusivement en
cuve d’acier, avant de devenir un grand vin, frais et polyvalent.

Note de dégustation:

Robe rouge rubis intense. Explosion de cerises rouges, de myrtilles et de notes de sous-bois
au nez toscan. Bouche treés souple présentant une interaction agréable entre des notes de
baies rouges et de Iégers ardbmes de torréfaction, suivis d'un peu de bois de cedre et d'une
belle nuance de cannelle ; finale compacte de moyenne intensité.

Accompagne idéale:

Entrées, patés maison ou terrines de gibier, sauces brunes aux champignons, mets braisés,
volailles & chair rouge (canard ou pintade), steaks, grillades, fromages a pate mi-dure ou dure
(sbrinz ou fromage d'alpage).

Conseils de service:

Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne a étre décanté.

Pays d'origine: Italie

Région: Toscane

Producteur: San Polo-Allegrini

Notation(s): James Suckling 91/100

Elevage: 10 Mois en Cuve inox

Viticulture: Bio

Vol. alcool: 14.0%

Apogée: jusqu'en 2026

Cépage(s): 80% Sangiovese, 10% Merlot, 5% Cabernet Franc
Référence: 1021217
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Carte ainsérer dans les supports pour étagéres a vin
Taille: A7 74x105

Rubio
Rosso Toscana IGT
Poggio San Polo (Bio)

Origine: Italie

Notation(s): James Suckling 91/100

Cépage(s): 80% Sangiovese, 10% Merlot, 5% Cabernet
Franc

Apogée: jusqu'en 2026

Viticulture: Bio

Elevage: 10 Mois en Cuve inox

Vol. alcool: 14.0 %

Service: Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne a

étre décanté.
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