
2016 Riflessi d'Epoca
Ticino DOC, Gialdi

95 points pour ce Merlot du sud du Tessin

Note de dégustation:
Rouge rubis, reflets grenat. Beaucoup de prunes et de quetsches au nez ouvert, avec
également des notes de malt et de cacao, pour finir sur un peu d'épices. Palais très élégant,
laissant place à un Merlot puissant, cerises et framboises, mais aussi un peu de gelée
d'églantier, crémeux et d'une intensité présente bien au-delà du milieu de bouche, dans
l'ensemble parfaitement structuré et doté de tannins finement tissés ; finale élégante et
persistante.
Accompagne idéale:
Nous recommandons ce vin avec les escalopes de chevreuil, les côtelettes de veau, l'émincé
de veau à la zurichoise, le filet Wellington et le tartare. Délicieux également avec des
fromages à pâte mi-dure et la fondue chinoise.
Conseils de service:
Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne à être décanté.
Pays d'origine: Suisse
Région: Tessin
Producteur: Gialdi-Brivio
Notation(s): Decanter 95/100, Mondial du Merlot 1, Score 19/20
Elevage: 18 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 13.2 %
Apogée: jusqu'en 2028
Cépage(s): 100% Merlot
Référence: 0276416
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Riflessi d'Epoca
Ticino DOC
Gialdi

Origine: Suisse
Notation(s): Decanter 95/100, Mondial du Merlot 1, Score

19/20
Cépage(s): 100% Merlot
Apogée: jusqu'en 2028
Viticulture: Traditionnelle
Elevage: 18 Mois en Barrique
Vol. alcool: 13.2 %
Service: Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne à

être décanté.
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