
2017 Carmenère Max Reserva

Valle de Aconcagua DO, Viña Errázuriz

Le Carmenère, cépage phare du Chili

Description:
Un Carmenère de très grande qualité, signé de l’oenologue en chef Francisco Baettig. Il
agrémentera à merveille la saison des grillades.
Accompagne idéale:
Nous recommandons ce vin avec le chili con carne, les boulettes de viande, les lasagnes, les
pizzas et le ragoût de bœuf. Vous l'apprécierez également avec un gratin de maïs, du poulet
ou des tourtes à la viande.
Conseils de service:
Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne à être décanté.
Pays d'origine: Chili
Région: Région Aconcagua
Sous-région: Vallée d'Aconcagua
Producteur: Errázuriz
Notation(s): James Suckling 93/100
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 13.5 %
Apogée: Peut se boire jeune mais est à pleine maturité après 6 à 10 ans.
Cépage(s): 90% Carmenère, 10% Shiraz
Référence: 0412017
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Carmenère Max Reserva
Valle de Aconcagua DO
Viña Errázuriz

Origine: Chili
Notation(s): James Suckling 93/100
Cépage(s): 90% Carmenère, 10% Shiraz
Apogée: Peut se boire jeune mais est à pleine maturité

après 6 à 10 ans.
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 13.5 %
Service: Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne à

être décanté.
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