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Note de dégustation:

Accompagne idéale:

Conseils de service:
Frais, entre 8 et 10 degrés
Pays d'origine:
Région:
Producteur:
Notation(s):
Elevage:
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Pouilly -Fumé Référence:
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. MIS EN BOUTEILLE PAR dc LADOUCETTE
4 CHATEAU DU NOZET, POUILLY-S/LOIRE (NIEVRE) FRANCE
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Domaine de Ladoucette, Chateau du Nozet

Le Pouilly fumé de Ladoucette compte sans aucun doute parmi les grands classiques de
cette appellation. A chaque millésime, le domaine souligne sa position exceptionnelle en
Haute Loire. Le vin convainc par son bouquet complexe d'herbes fraiches et de groseilles a
maguereau avec de délicates notes de silex.

Il accompagne particulierement bien le filet de veau aux morilles, les viandes blanches en
sauce, les coquilles St-Jacques gratinées, le poisson poellé, les sushis, le jambon en crodte,
les légumes grillés ou les soufflés.

France
Loire
Ladoucette

en Cuve inox
Traditionnelle

125%

100% Sauvignon Blanc
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Carte ainsérer dans les supports pour étagéres a vin
Taille: A7 74x105

Pouilly Fumé AOC
Domaine de Ladoucette
Chéateau du Nozet

Origine: France

Notation(s):

Cépage(s): 100% Sauvignon Blanc
Viticulture: Traditionnelle

Elevage: en Cuve inox

Vol. alcool: 125 %

Service: Frais, entre 8 et 10 degrés
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