
2007 Don Maximiano

Founder's Reserve, Valle de Aconcagua DO, Viña Errázuriz

Le Gigant le plus élégant du Chili

Description:
Le «Don Max» est l’un des plus grands vins rouges chiliens. Le directeur d’exploitation
Eduardo Chadwick et l’oenologue en chef Francisco Baettig ont créé une véritable icône sud-
américaine acclamée dans le monde entier.
Note de dégustation:
Rubis très intense, presque pourpre. Nez irrésistible, merveilleusement parfumé par la mûre
et le cassis, évoquant un moelleux au chocolat, du moka et comme une touche d’eucalyptus.
Bouche volumineuse, aux arômes concentrés de petits fruits noirs et de figue sèche et une
note boisée; l’acidité plaisante apporte de la fraîcheur et un bel équilibre; les arômes fruités
se prolongent jusque dans la finale très, très longue, et très élégante de surcroît.
Accompagne idéale:
Il accompagne magnifiquement les morceaux nobles de boeuf, l'agneau en croûte d'herbes,
les scampi grillés, le poisson à l'ail. Dégustez-le également avec des fromages à pâte molle
affinés et du gibier.
Conseils de service:
Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil : déboucher la bouteille une heure avant le service,
goûter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.
Pays d'origine: Chili
Région: Région Aconcagua
Sous-région: Vallée d'Aconcagua
Producteur: Errázuriz
Notation(s): Parker 94+/100, Score 19/20, Stephen Tanzer 92/100, Wine

Spectator 90/100
Vol. alcool: 14.5 %
Apogée: À l'apogée
Cépage(s): 82% Cabernet Sauvignon, 6% Cabernet Franc, 6% Petit Verdot,

6% Shiraz
Référence: 0414007
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105
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