MOVENPICK

VINS

2017 Sefna

Valle de Aconcagua DO, Vifia Sefia

98 points pour ce vin rouge iconique du Chili

Description:

Un vin absolument sublime de I'un des meilleurs domaines du Chili et produit en biodynamie
par I'oenologue en chef Francisco Baettig.

Note de dégustation:

"Rouge rubis, s'éclaircissant [égerement sur le disque. Nez ouvert de myrtilles, de cerises
noires et de réglisse, complété par quelques accents floraux. En bouche, on retrouve
I'élégance habituelle des Sefia : avec a présent aussi une merveilleuse alternance entre
framboises et cassis, complétés par des notes toastées discrétes mais bien intégrés, tres
belles structure et finesse ; un Sefia avec beaucoup de muscle mais aussi d'une rare
complexité dans la longue finale."

Accompagne idéale:

Il accompagne magnifiguement les morceaux nobles de boeuf, 'agneau en crolte d'herbes,
les scampi grillés, le poisson a l'ail. Dégustez-le également avec des fromages a pate molle
affinés et du gibier.

Conseils de service:

Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil : déboucher la bouteille une heure avant le service,
godter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.
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AN Pays d'origine: Chili
k\b\ Région: Région Aconcagua
\ : QE N Sous-région: Vallée d'Aconcagua
\:;’)N ) Producteur: Vifia Sefia
~‘- Qf\ Notation(s): James Suckling 99/100, Score 19.5/20
Ui Elevage: 22 Mois en Barrique
3 Viticulture: Traditionnelle
0 Vol. alcool: 13.5%
Apogée: jusqu'en 2032
Cépage(s): 52% Cabernet Sauvignon, 15% Malbec, 15% Carmenére, 10%
Cabernet Franc, 8% Petit Verdot
Référence: 0597317

Movenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch
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Carte ainsérer dans les supports pour étagéres a vin
Taille: A7 74x105

Sefa

Valle de Aconcagua DO

Vifia Sefia

Origine: Chili

Notation(s): James Suckling 99/100, Score 19.5/20

Cépage(s): 52% Cabernet Sauvignon, 15% Malbec, 15%
Carmeneére, 10% Cabernet Franc, 8% Petit
Verdot

Apogée: jusqu'en 2032

Viticulture: Traditionnelle

Elevage: 22 Mois en Barrique

Vol. alcool: 135%

Service: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil :

déboucher la bouteille une heure avant le
service, godter le vin et décider s'il y a lieu de le
décanter.
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