
2015 Señorío de Cuzcurrita
Rioja DOCa, Castillo de Cuzcurrita

Rioja confidentiel d’Ana Martin

Note de dégustation:
Grenat pourpre profond. De subtiles notes toastées de caramel et de café agrémentent le nez
fruité de prunes séchées et de cerises à la cannelle, de roses noires, de canneberges et de
pain aux poires. La bouche veloutée révèle un magnifique équilibre entre douceur et texture
charnue, les tannins sont parfaitement intégrés dans un incomparable fondant Tempranillo,
jus de cerise et compote de prune jusque dans la finale juteuse. Un Rioja puissant ayant
étonnamment beaucoup d'affinité avec un Ribera.
Conseils de service:
Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil : déboucher la bouteille une heure avant le service,
goûter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.
Pays d'origine: Espagne
Région: Rioja
Producteur: Castillo de Cuzcurrita
Notation(s): Tim Atkin 94/100
Elevage: 12 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 15.5 %
Apogée: jusqu'en 2030
Cépage(s): 100% Tempranillo
Référence: 1022015
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Señorío de Cuzcurrita
Rioja DOCa
Castillo de Cuzcurrita

Origine: Espagne
Notation(s): Tim Atkin 94/100
Cépage(s): 100% Tempranillo
Apogée: jusqu'en 2030
Viticulture: Traditionnelle
Elevage: 12 Mois en Barrique
Vol. alcool: 15.5 %
Service: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil :

déboucher la bouteille une heure avant le
service, goûter le vin et décider s'il y a lieu de le
décanter.

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

Mövenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch

http://www.tcpdf.org

