
2017 Cabernet Sauvignon The Villain

McLaren Vale, Hugh Hamilton

Du mouton noir australien

Description:
Hugh Hamilton et sa fille Mary produisent des vins uniques aux confins d’Adelaide Hills.
L’une des particularités est que tous les vins portent des noms de brebis de la famille
Hamilton.
Note de dégustation:
Pourpre foncé, noir au centre. Une belle minéralité agrémente le bouquet pénétrant de baies
de sureau mûres, gelée de myrtille et chocolat noir. La bouche dévoile une alternance réussie
entre le fruit sucré et juteux et des notes de terroir. Cassis, olives noires, menthe et un
bouquet d'épices, viennent caresser le palais d'une douceur crémeuse et stimulante.
Accompagne idéale:
Entrées, pâtés maison ou terrines de gibier, sauces brunes aux champignons, mets braisés,
volailles à chair rouge (canard ou pintade), steaks, grillades, fromages à pâte mi-dure ou dure
(sbrinz ou fromage d'alpage).
Conseils de service:
Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne à être décanté.
Pays d'origine: Australie
Région: South Australia
Sous-région: McLaren Vale
Producteur: Hugh Hamilton
Notation(s): J. Halliday 92/100
Elevage: 18 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 15.0 %
Apogée: jusqu'en 2038
Cépage(s): 100% Cabernet Sauvignon
Référence: 0757117
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Cabernet Sauvignon The Villain
McLaren Vale
Hugh Hamilton

Origine: Australie
Notation(s): J. Halliday 92/100
Cépage(s): 100% Cabernet Sauvignon
Apogée: jusqu'en 2038
Viticulture: Traditionnelle
Elevage: 18 Mois en Barrique
Vol. alcool: 15.0 %
Service: Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne à

être décanté.
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