
2013 Cabernet Sauvgnon S. L. V.

40th Anniversary, Stags Leap District Napa Valley, Stag's Leap Wine Cellars

Note de dégustation:
Célébrant son 40e anniversaire, le Cabernet Sauvignon Stag's Leap Vineyard (S.L.V.) Estate-
Grown 2013 pourrait bien être l'un des plus grands vins de tous les temps issus du vignoble
Stag's Leap. C’est difficile à dire après 40 ans de réussite, mais il est certainement en lice
pour être l'un des meilleurs Cabernet Sauvignon jamais produits sur le vignoble Stags Leap,
en particulier sous cette appellation (il faut exclure le Cask 23 et le Fay Vineyard.) Opulent,
avec une texture fabuleuse, une robe pourpre dense, de magnifiques arômes de myrtille et de
cassis, ainsi que notes florales et épicées, c'est un Cabernet Sauvignon sexy qui devrait
rester magnifique à boire pendant encore 20 ans ou plus. L'équilibre est sensationnel. Robert
M. Parker Jr.
Accompagne idéale:
Des vins de fêtes et de plaisir. A savourer autour d'une bonne table ou simplement devant la
cheminée. Tout en finesse à maturité, se marient mieux à des mets plus raffinés. Jeunes et
concentrés soutiendront facilement une cuisine plus relevée.
Conseils de service:
Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil : déboucher la bouteille une heure avant le service,
goûter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.
Pays d'origine: Etats-Unis
Région: Californie
Sous-région: North Coast
Producteur: Stag's Leap Wine Cellars
Notation(s): Parker 95/100
Elevage: 21 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 14.5 %
Apogée: jusqu'en 2037
Cépage(s): 100% Cabernet Sauvignon
Référence: 1031713
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105
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Origine: Etats-Unis
Notation(s): Parker 95/100
Cépage(s): 100% Cabernet Sauvignon
Apogée: jusqu'en 2037
Viticulture: Traditionnelle
Elevage: 21 Mois en Barrique
Vol. alcool: 14.5 %
Service: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil :

déboucher la bouteille une heure avant le
service, goûter le vin et décider s'il y a lieu de le
décanter.
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