
2014 Domaine de Chevalier

Cru Classé de Graves, Pessac-Léognan AOC

Note de dégustation:
Tiefes Purpur, satt in der Mitte, Granatschimmer am Rand. Geniales Bouquet, dicht im
Ansatz, feingliedrig, mit vielen Schichten belebt, viel rote Beeren, diese haben aber eine sehr
reife Ausstrahlung, Kokos und ein Hauch Caramel, dahinter aber auch eine fein florale Note
aufweisend. Eleganter, eher leicht gehaltener Gaumen, Weichselnoten im Extrakt,
angenehmes Finale.
Accompagne idéale:
Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecôte, Rumpsteak, schwarzen Trüffeln und Côte de
bœuf. Ebenso passend zu Lammgigot, Confit de canard und Hartkäse.
Conseils de service:
Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
Pays d'origine: France
Région: Bordeaux
Sous-région: Graves/Pessac Léognan
Producteur: Domaine de Chevalier
Notation(s): James Suckling 94/100, Parker 93/100, Wine Spectator 92/100
Elevage: 18 Monate im Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 13.5 %
Cépage(s): 65% Cabernet Sauvignon, 30% Merlot, 5% Petit Verdot
Référence: 0466814
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Domaine de Chevalier
Cru Classé de Graves
Pessac-Léognan AOC

Origine: France
Notation(s): James Suckling 94/100, Parker 93/100, Wine

Spectator 92/100
Cépage(s): 65% Cabernet Sauvignon, 30% Merlot, 5% Petit

Verdot
Viticulture: Traditionnelle
Elevage: 18 Monate im Barrique
Vol. alcool: 13.5 %
Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

Mövenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch

http://www.tcpdf.org

