
2016 Mulinëro

Vino rosso d'Italia, Azienda Agricola Daniele Malavasi

Confidence du lac de Garde

Description:
100% Petit Verdot. Oui, c’est une rareté. Raison de plus de le déguster! En coopération avec
son célèbre consultant Franco Bernabei, Daniele Malavasi a créé un vin rouge de garde bien
structuré, offrant de beaux arômes d’épices. Le fameux coteau de Pozzolengo comprend
tout juste un hectare de vignes, mais il reflète à merveille le terroir du lac de Garde. Chacune
des bouteilles est numérotée.
Note de dégustation:
Rouge rubis profond jusque sur le disque. Une combinaison de notes fruitées rappelant les
cerises et les airelles, mais aussi des accents épicés et un peu de menthol, pour finir sur des
truffes au chocolat. Attaque élégante, suivie d'un fruit très velouté et expressif, à dominante
de baies rouges, complété par des notes épicées rappelant le poivre et les clous de girofle,
puis également des notes de moka et de noisettes grillées; finale intense et très longue avec
beaucoup de caractère.
Accompagne idéale:
Il s'accorde particulièrement bien avec de la viande rouge, comme du tartare, du ragoût de
boeuf ou un rack d'agneau. Il est également délicieux avec des brochettes grillées, du bar au
grill, du foie et des plats en daube.
Conseils de service:
Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne à être décanté.
Pays d'origine: Italie
Producteur: Malavasi
Notation(s): Luca Maroni 93/100, Score 19/20, Berliner Wein Trophy Gold
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 13.5 %
Apogée: jusqu'en 2028
Cépage(s): 100% Petit Verdot
Référence: 0885916
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105
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