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2017 Palmenti Vigne Vecchie

Negroamaro Salento IGP, Cantine San Marzano

Un vin qui réchauffe le coeur

Description:

Comme l'indique la mention «Vigne Vecchie», ce puissant Negroamaro est vinifié a partir de
raisins issus de vieilles vignes a faible rendement. Plein de charme et d’opulence, ce cépage
des Pouilles est trés en vogue et conquiert rapidement le coeur des oenophiles. Comme eux,
vous serez d’emblée séduits par son fruité généreux, ses ardbmes de garrigue et sa
complexité soyeuse.

Note de dégustation:

Pourpre puissant jusque sur le disque. Des herbes méditerranéennes, thym, romarin,
agrémentent le magnifique nez aux notes de myrtilles, de mdres et de chocolat crémant. Les
arbmes puissants de baies noires flattent la bouche aux nuances de thé noir, d’épices et de
geniévre; les tannins sont présents mais bien intégrés; longue finale pleine de caractére.
Accompagne idéale:

Nous recommandons ce vin pour de la viande braisée, un gigot d'agneau ou de la tagliata de
beeuf. Il s'accorde aussi parfaitement avec un civet de chevreuil, du réti de boeuf aux
champignons et un peccorino bien fait.

Conseils de service:

Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil : déboucher la bouteille une heure avant le service,
godter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.

Pays d'origine: Italie

Région: Pouilles

Producteur: San Marzano

Notation(s): Luca Maroni 97/100, Score 18.5/20
Elevage: 12 Mois en Barrique

Viticulture: Traditionnelle

Vol. alcool: 145 %

Apogée: jusqu'en 2029

Cépage(s): 100% Negroamaro

Référence: 0817617
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Carte ainsérer dans les supports pour étagéres a vin
Taille: A7 74x105

Palmenti Vigne Vecchie
Negroamaro Salento IGP
Cantine San Marzano

Origine: Italie

Notation(s): Luca Maroni 97/100, Score 18.5/20
Cépage(s): 100% Negroamaro

Apogée: jusqu'en 2029

Viticulture: Traditionnelle

Elevage: 12 Mois en Barrique

Vol. alcool: 14.5%

Service: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil :

déboucher la bouteille une heure avant le
service, godter le vin et décider s'il y a lieu de le
décanter.
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