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2019 Gruner Veltliner Smaragd
Ried Loibenberg, F.X. Pichler

Note de dégustation:

Attaque sobre et introvertie, note minérale, verveine et grains de café broyés (= grace a une
terre calcaire), avec en arriere nez de I'extrait de thé vert et du tabac blond. Un palais
puissant avec une charpente serrée. En finale, le fruit est concentré, compact et masqué. Ce
breuvage a encore besoin de temps, mais cela vaudra la peine d'attendre.

Accompagne idéale:

Nous recommandons ce vin pour des plats plus riches, comme des escalopes viennoises,
des mets en panure, un pot-au-feu avec abats, des plats en créeme, mais également une
salade de pomme de terre, du jambon en crodte ou des poissons frits.

Conseils de service:

Frais, entre 9 et 12 degrés
Pays d'origine: Autriche
Région: Basse-Autriche
Sous-région: Wachau
Bild folgt Producteur: F. X. Pichler
. Notation(s): James Suckling 96/100, Score 19/20
Photo a venir Vol. alcool: 14.0 %
Apogée: jusqu'en 2032
Cépage(s): 100% Griner Veltliner
Référence: 0819319

Movenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



o N\
MOVENPICK

VINS

Carte ainsérer dans les supports pour étagéres a vin
Taille: A7 74x105

Griner Veltliner Smaragd
Ried Loibenberg

F.X. Pichler

Origine: Autriche

Notation(s): James Suckling 96/100, Score 19/20
Cépage(s): 100% Gruner Veltliner

Apogée: jusqu'en 2032

Vol. alcool: 14.0 %

Service: Frais, entre 9 et 12 degrés
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