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California, The Prisoner Wine Company
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Ce Zinfandel est la somme des meilleurs

Description:

Saldo, un nom provisoire a 'origine, met en avant ce qu’est devenu ce Zinfandel: un bijou.
Saldo signifie la somme des meilleurs. Pour ce vin, Chrissy Wittmann a sélectionné les
meilleures parcelles et les a réunies pour un résultat grandiose. Les vins de Zinfandel se sont
fait connaitre dés la premiere moitié du XIXe siecle et étaient extrémement appréciés des
chercheurs d’or américains.

Note de dégustation:

Pourpre, rubis sur le disque. Bouquet gourmand de prunes & la cannelle et de liqueur
d'amarena, avec une note marquée de roses baccarat; viennent ensuite des nuances de
réglisse, de bois exotique et de gelée de sureau. Bouche puissante et onctueuse aux tannins
cacaotés, belle force en soutien. Finale interminable aux ardbmes de baies noires, de tabac a
pipe parfumé et de truffes au chocolat noir.

Accompagne idéale:

Idéal avec un T-bone-steak, un rack d'agneau, un burger de boeuf Wayu, des travers de porc
ou un filet mignon, il est tout aussi délicieux avec des fromages bien faits et des pieces
braisées.

Conseils de service:

Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil : déboucher la bouteille une heure avant le service,
godter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.

Pays d'origine: Etats-Unis d'’Amérique
Région: Californie

Producteur: Prisoner Wine Company
Notation(s): Score 19/20

Elevage: 9 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle

Vol. alcool: 155 %

Apogée: jusqu'en 2030

Cépage(s): Zinfandel, Syrah, Petite Sirah
Référence: 0425018
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Carte ainsérer dans les supports pour étagéres a vin
Taille: A7 74x105

Zinfandel Saldo
California
The Prisoner Wine Company

Origine: Etats-Unis d'Amérique

Notation(s): Score 19/20

Cépage(s): Zinfandel, Syrah, Petite Sirah

Apogée: jusqu'en 2030

Viticulture: Traditionnelle

Elevage: 9 Mois en Barrique

Vol. alcool: 155%

Service: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil :

déboucher la bouteille une heure avant le
service, godter le vin et décider s'il y a lieu de le
décanter.
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