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2018 Garnacha

Vino de Finca, Valencia DO, Clos de L6m

Garnacha bio de vieilles vignes

Description:

Le Clos de Lém se trouve dans l'arriere-pays montagneux de la ville portuaire de Valence.
Domaine emblématique de la région, il bénéficie de la mention Pago. Non loin de la c6te
ensoleillée, les vignobles du «Valle dels Alforins» culminant & 640 meétres offrent un
microclimat unique aux vieilles vignes cultivées en biodynamie dont est issu ce Garnacha
incroyablement intense que produit le célébre oenologue Pablo Ossorio.

Note de dégustation:

Violet profond aux reflets violacés. Les prunes marquent le nez ou se marient agréablement
le fruit sucré et de subtiles nuances épicées de clou de girofle, sur des arriére notes de mdres
et de sureau. Explosion de petits fruits bleus et noirs dans la bouche tendre et veloutée, bon
équilibre entre les tannins compacts et la douceur de I'extrait, belle persistance jusque dans
la finale aux accents de baies noires.

Accompagne idéale:

Entrées, patés maison ou terrines de gibier, sauces brunes aux champignons, mets braisés,
volailles & chair rouge (canard ou pintade), steaks, grillades, fromages a pate mi-dure ou dure
(sbrinz ou fromage d'alpage).

Conseils de service:

Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne a étre décanté.

Pays d'origine: Espagne

Région: Valence

Producteur: Clos de Lom

Notation(s): Guia Pefiin 91/100, Score 18/20
Elevage: 6 Mois en Cuve inox
Viticulture: Traditionnelle

Vol. alcool: 135%

Apogée: jusqu'en 2029

Cépage(s): 100% Garnacha

Référence: 1054818
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Carte ainsérer dans les supports pour étagéres a vin
Taille: A7 74x105

Garnacha

Vino de Finca

Valencia DO

Clos de Lo6m

Origine: Espagne

Notation(s): Guia Pefiin 91/100, Score 18/20
Cépage(s): 100% Garnacha

Apogée: jusqu'en 2029

Viticulture: Traditionnelle

Elevage: 6 Mois en Cuve inox

Vol. alcool: 13.5%

Service: Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne a

étre décanté.
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