
2018 Ô de Novi

Grès de Montpellier, Languedoc AOP, Mas du Novi (Bio)

Un charmant vin du Midi qui a du tempérament

Description:
Ce domaine en biodynamie du sud de la France s’étendant sur les douces collines des
Cévennes produit des vins d’exception. Très agréable, l’«Ô de Novi» se distingue par un bel
équilibre entre fruité intense, tannins veloutés et une pointe de douceur. L’excellent millésime
2018 vient d’être mis sur le marché. À déguster absolument!
Note de dégustation:
Pourpre puissant. Opulence de fruits noirs dans le bouquet généreux et fruité aux nuances
d’herbes de Provence et de réglisse sur de subtiles notes toastées de barrique. Généreux et
rond en bouche il est extrêmement fruité. Souple et puissant, c’est un délicieux cocktail de
fruits, cassis et myrtilles, avec des touches d’herbes fraîches de Provence; ses tannins
jeunes mais veloutés et fondus lui donnent une bonne réserve de garde. Fantastiques
longueur et persistance dans la finale gourmande et d’une grande qualité biologique.
Accompagne idéale:
Des vins de fêtes et de plaisir. A savourer autour d'une bonne table ou simplement devant la
cheminée. Tout en finesse à maturité, se marient mieux à des mets plus raffinés. Jeunes et
concentrés soutiendront facilement une cuisine plus relevée.
Conseils de service:
Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil : déboucher la bouteille une heure avant le service,
goûter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.
Pays d'origine: France
Région: Languedoc-Roussillon
Producteur: Mas du Novi
Notation(s): Score 18/20
Elevage: 12 Mois en Cuve inox
Viticulture: Bio
Vol. alcool: 15.5 %
Apogée: jusqu'en 2026
Cépage(s): 70% Syrah, 30% Grenache
Référence: 1050718
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Ô de Novi
Grès de Montpellier
Languedoc AOP
Mas du Novi (Bio)

Origine: France
Notation(s): Score 18/20
Cépage(s): 70% Syrah, 30% Grenache
Apogée: jusqu'en 2026
Viticulture: Bio
Elevage: 12 Mois en Cuve inox
Vol. alcool: 15.5 %
Service: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil :

déboucher la bouteille une heure avant le
service, goûter le vin et décider s'il y a lieu de le
décanter.
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