
Bec de Fin Bec Heida Brut

Valais AOC, Cave Fin Bec (Bio)

On en redemande!

Note de dégustation:
Nez intense de fruits mûrs rappelant la mangue, la poire et les agrumes, avec de fines notes
de fleurs blanches. Merveilleusement souple dans la bouche agréablement fraîche et d’une
belle complexité de fruit sur un soupçon de minéralité.
Accompagne idéale:
Apéritif, amuse-gueule, entrées raffinées, poissons, viandes blanches, fromages frais, brie
bien fait, viennoiseries.
Conseils de service:
Bien frais à 6-10 degrés
Pays d'origine: Suisse
Région: Valais
Producteur: Cave Fin Bec Mathier
Notation(s): Expovina Silver
Elevage: en Cuve inox
Viticulture: Bio
Vol. alcool: 12.0 %
Cépage(s): 100% Heida
Référence: 10608--
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Bec de Fin Bec Heida Brut
Valais AOC
Cave Fin Bec (Bio)

Origine: Suisse
Notation(s): Expovina Silver
Cépage(s): 100% Heida
Viticulture: Bio
Elevage: en Cuve inox
Vol. alcool: 12.0 %
Service: Bien frais à 6-10 degrés
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