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2016 Montecastro

Ribera del Duero DO, Bodegas y Vifiedos Montecastro

Une explosion de saveurs signée Peter Sisseck

Description:

Carlos del Rio, le propriétaire des fameuses Bodegas Hacienda Monasterio, a réalisé I'un de
ses réves en reprenant le domaine artisanal et moderne de Montecastro. Avec la star du
Ribera, Peter Sisseck, Carlos del Rio crée des vins surprenants dont la complexité et la
finesse sont en parfait équilibre. Issu du coeur de la Ribera del Duero et élevé 18 mois en
barriques.

Note de dégustation:

: Violet dense, impénétrable au centre. Café et caramel dans le nez séduisant, cerises sucrées
H et prunes mdres sous diverses nuances, déja au nez c'est un poeme. Attaque crémeuse avec
=I une énorme intensité de fruit et une douceur d'extrait unique, texture veloutée dans le milieu
de bouche chaleureux, des cerises au chocolat et des pruneaux, un équilibre parfait jusqu'a la

finale qui semble ne pas vouloir se terminer.

MONTECASTRO Accompagne idéale:

Il accompagne délicieusement le filet de boeuf, le jarret braisé ou les cotelettes d'agneau. Vous
pouvez également le servir avec des plats de chasse ou de la queue de bceuf

Conseils de service:

Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil : déboucher la bouteille une heure avant le service,

Hosats ol

Ghdictef Jpain godter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.

T Pays d'origine: Espagne
Région: Ribera del Duero
Producteur: Montecastro
Notation(s): Score 19/20
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 15.0%
Apogée: jusqu'en 2032
Cépage(s): 95% Tinto Fino, 5% Cabernet Sauvignon
Référence: 0865416
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Carte ainsérer dans les supports pour étagéres a vin
Taille: A7 74x105

Montecastro
Ribera del Duero DO
Bodegas y Vifiedos Montecastro

Origine: Espagne

Notation(s): Score 19/20

Cépage(s): 95% Tinto Fino, 5% Cabernet Sauvignon
Apogée: jusqu'en 2032

Viticulture: Traditionnelle

Vol. alcool: 15.0%

Service: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil :

déboucher la bouteille une heure avant le
service, godter le vin et décider s'il y a lieu de le
décanter.
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