
2019 Cistus blanc

Faugères AOC, Château de la Liquière (Bio)

Séduisantes notes de vanille en direct deFaugères

Description:
Vin blanc complexe du sud de la France
Note de dégustation:
Jaune intense, arômes d'ardoise très pénétrants, fruits secs, vanille bourbon avec des notes
florales. Bouche ample, juteuse, douce dans son style avec une densité, un fruit et une
persistance incroyables. Mais élégant également et agréable à boire, poire, ananas. Finale
longue et impressionnante. Un vin captivant issu du meilleur terroir, qui se marie parfaitement
avec le poisson, saumon, coquilles Saint-Jacques ou le poulet à la crème.
Accompagne idéale:
Entrées raffinées, cocktail de crevettes, vitello tonnato, pâtes à la carbonara, lasagnes,
poissons grillés, volailles, viandes blanches et pratiquement tous les fromages.
Conseils de service:
Frais, entre 9 et 12 degrés
Pays d'origine: France
Région: Languedoc-Roussillon
Producteur: Château de la Liquière
Notation(s): Score 18,5/20
Elevage: 8 Mois en Barrique
Viticulture: Bio
Vol. alcool: 13.5 %
Apogée: jusqu'en 2026
Cépage(s): 50% Roussanne, 25% Grenache Blanc, 25% Vermentino
Référence: 1015119
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Cistus blanc
Faugères AOC
Château de la Liquière (Bio)

Origine: France
Notation(s): Score 18,5/20
Cépage(s): 50% Roussanne, 25% Grenache Blanc, 25%

Vermentino
Apogée: jusqu'en 2026
Viticulture: Bio
Elevage: 8 Mois en Barrique
Vol. alcool: 13.5 %
Service: Frais, entre 9 et 12 degrés
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