
2018 Gevrey-Chambertin AOC

Les Parcellaires de Saulx

Intensiv und fein zugleich

Description:
Dieser perfekt balancierte Gevrey-Chambertin stammt aus nach Osten und Südosten
ausgerichteten Weinbergen mit Böden aus lehmigem Mergel. Der Ausbau findet vollständig in
einmal gebrauchten Holzfässern statt – dadurch ist die Eichenwürze nur ganz unterschwellig
präsent und subtil mit dem Wein verwoben. Das Resultat ist ein klassischer Pinot Noir mit
kraftvoller Aromatik von roten Früchten; am Gaumen komplex, schwarzbeerig und üppig mit
zarten Tanninen und guter Länge im Finish.
Accompagne idéale:
Des vins de fêtes et de plaisir. A savourer autour d'une bonne table ou simplement devant la
cheminée. Tout en finesse à maturité, se marient mieux à des mets plus raffinés. Jeunes et
concentrés soutiendront facilement une cuisine plus relevée.
Conseils de service:
Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil : déboucher la bouteille une heure avant le service,
goûter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.
Pays d'origine: France
Région: Bourgogne
Sous-région: Côte de Nuits
Producteur: Les Parcellaires de Saulx
Notation(s):
Elevage: 24 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 13.0 %
Cépage(s): 100% Pinot Noir
Référence: 0952018
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Gevrey-Chambertin AOC
Les Parcellaires de Saulx

Origine: France
Notation(s):
Cépage(s): 100% Pinot Noir
Viticulture: Traditionnelle
Elevage: 24 Mois en Barrique
Vol. alcool: 13.0 %
Service: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil :

déboucher la bouteille une heure avant le
service, goûter le vin et décider s'il y a lieu de le
décanter.
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