
2018 Six Eight Nine

Napa Valley, 689 Cellars

Excellent rapport qualité-prix de la Napa Valley

Description:
Incroyablement harmonieuse, la cuvée «Six Eight Nine» séduit tout le monde. Avec des
arguments convaincants, y compris sur l’étiquette: dans la mythologie chinoise, le chiffre six
symbolise le bonheur, le huit la richesse et le neuf une longue vie. Curtis McBride,
propriétaire de 689, a découvert la numérologie lors d’un voyage en Chine et s’en est inspiré
pour baptiser son domaine.
Note de dégustation:
Grenat profond, rouge rubis au centre. Parfum séduisant de compote de prunes, de jus de
griottes et de pastilles à la groseille avec en arrière nez un délicat parfum de rose, du
chocolat au lait et des fraises des bois. Bouche crémeuse avec des tannins mûrs et doux sur
une séduisante douceur de fruit, chaleur typique de la Napa avec une belle note de cannelle
ainsi que de la compote de myrtilles dans milieu de bouche velouté. Bois de santal, pralinés
au nougat et confiture de prunes dans la finale ample et persistante.
Accompagne idéale:
Il accompagne délicieusement les plats surf & turf, le poisson grillé, les baked potatoes et la
cuisine tex-mex, ains que les hamburgers.
Conseils de service:
Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne à être décanté.
Pays d'origine: Etats-Unis d'Amérique
Région: Californie
Sous-région: North Coast
Producteur: Six Eight Nine Cellars
Notation(s): Score 17.5/20
Elevage: 10 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 13.5 %
Apogée: jusqu'en 2027
Cépage(s): 39% Zinfandel, 26% Cabernet Sauvignon, 18% Merlot, 16%

Syrah, 1% Petite Sirah
Référence: 0465718
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Six Eight Nine
Napa Valley
689 Cellars
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