
2017 Via Cenit

Tierra del Vino de Zamora DO, Viñas del Cenit

Issu de vignes centenaires

Description:
À l’extrême ouest de l’Espagne, à la frontière du Portugal, le vignoble de Zamora à l’histoire
millénaire fait de plus en plus parler de lui dans le monde du vin. Il conjugue la chaleur du
vignoble de Toro avec la fameuse finesse de la Ribera del Duero. José Manuel Benéitez
possède de très vieilles vignes de Tempranillo situées à 750 mètres d’altitude, qu’il cultive à
de très faibles rendements. Le Vía Cenit est élevé en barriques pendant un an.
Note de dégustation:
Violet saturé lumineux. Nez aux notes complexes de baies noires bien mûres, d'olives noires,
ainsi qu’une touche de viande séchée des Alpes. La délicate sensation de piquant amène
avec elle de subtiles nuances toastées. Attaque sur des baies noires, des épices exotiques et
une légère minéralité. La bouche dévoile un concentré de puissance que la région apporte à
ses vins. La texture veloutée et opulente confère à cette trouvaille un fondant et un plaisir en
bouche exceptionnels.
Accompagne idéale:
Des vins de fêtes et de plaisir. A savourer autour d'une bonne table ou simplement devant la
cheminée. Tout en finesse à maturité, se marient mieux à des mets plus raffinés. Jeunes et
concentrés soutiendront facilement une cuisine plus relevée.
Conseils de service:
Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil : déboucher la bouteille une heure avant le service,
goûter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.
Pays d'origine: Espagne
Région: Castilla-León
Producteur: Bodegas Cenit
Notation(s): Score 18.5/20, Guía Peñín 92/100
Elevage: 14 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 15.0 %
Apogée: jusqu'en 2028
Cépage(s): 100% Tempranillo
Référence: 1079317
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Via Cenit
Tierra del Vino de Zamora DO
Viñas del Cenit

Origine: Espagne
Notation(s): Score 18.5/20, Guía Peñín 92/100
Cépage(s): 100% Tempranillo
Apogée: jusqu'en 2028
Viticulture: Traditionnelle
Elevage: 14 Mois en Barrique
Vol. alcool: 15.0 %
Service: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil :

déboucher la bouteille une heure avant le
service, goûter le vin et décider s'il y a lieu de le
décanter.
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