
2018 Cabernet Sauvignon

Napa Valley, Avalon Winery

La référence parmi les Cabernets de la Napa

Description:
Trouver un Cabernet Sauvignon de premier choix de la Napa Valley à un prix abordable n’est
pas si simple. Grâce à nos bonnes relations avec l’Avalon Winery, nous y sommes parvenus
cette année. Voici un Cabernet emblématique de la Napa qui se caractérise par des saveurs
complexes de fruits noirs et une texture douce et veloutée irrésistible. Goûtez au délicieux
soleil californien.
Note de dégustation:
Pourpre-grenat. Bouquet exubérant de myrtilles et d'épices, de jus de sureau et de bois
précieux, sur des touches de thé froid aux fruits, de prunes rôties, ainsi qu’une élégante note
arabica. La bouche est ample avec des tannins mûrs et bien soutenus, l’onctuosité se marie
agréablement avec la douceur de l’extrait. Finale aromatique et persistante de cassis
légèrement poivré et de tabac dominicain.
Accompagne idéale:
Il accompagne délicieusement les plats surf & turf, le poisson grillé, les baked potatoes et la
cuisine tex-mex, ains que les hamburgers. Ce vin a bénéfi cié d’un élevage de 16 mois en
fûts de chêne français et américain!
Conseils de service:
Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne à être décanté.
Pays d'origine: États-Unis
Région: Californie
Sous-région: North Coast
Producteur: Avalon
Notation(s): Score 18/20, Wine Enthusiast 88/100
Elevage: 12 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 14.5 %
Apogée: jusqu'en 2030
Cépage(s): 82% Cabernet Sauvignon, 17% Merlot, 1% Petite Sirah
Référence: 0637718
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Cabernet Sauvignon
Napa Valley
Avalon Winery

Origine: États-Unis
Notation(s): Score 18/20, Wine Enthusiast 88/100
Cépage(s): 82% Cabernet Sauvignon, 17% Merlot, 1%

Petite Sirah
Apogée: jusqu'en 2030
Viticulture: Traditionnelle
Elevage: 12 Mois en Barrique
Vol. alcool: 14.5 %
Service: Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne à

être décanté.
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