
2019 Castello di Morcote Bianco

Bianco di Merlot Ticino DOC, Tenuta Castello di Morcote (Bio)

Un Merlot blanc avec juste ce qu’il faut d’arômes de torréfaction

Note de dégustation:
Jaune clair, nuances tirant sur le vert. Bouquet marqué principalement par des notes
d'agrumes, exprimant une impressionnante fraîcheur, sur des notes de tilleul et de doux
arômes toastés. Attaque énergique, la bouche présente des notes de menthe citronnée et de
fruits jaunes à noyau, ainsi qu'une touche d'amandes grillées, élégant et équilibré;
persistance aromatique dans la finale. Un vin blanc avec de la classe.
Accompagne idéale:
Idéal pour la fondue et la raclette, il est aussi fantastique pour accompagner les filets de
perches, les terrines de légumes, les toasts Hawaï, les sushis et les ramequins au fromage.
Conseils de service:
Frais, entre 8 et 10 degrés
Pays d'origine: Suisse
Région: Tessin
Producteur: Castello di Morcote
Notation(s): Score 18,5/20
Elevage: 9 Mois en Barrique
Viticulture: Bio
Vol. alcool: 13.5 %
Apogée: jusqu'en 2025
Cépage(s): 90% Merlot, 10% Chardonnay
Référence: 0878619
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Castello di Morcote Bianco
Bianco di Merlot Ticino DOC
Tenuta Castello di Morcote (Bio)

Origine: Suisse
Notation(s): Score 18,5/20
Cépage(s): 90% Merlot, 10% Chardonnay
Apogée: jusqu'en 2025
Viticulture: Bio
Elevage: 9 Mois en Barrique
Vol. alcool: 13.5 %
Service: Frais, entre 8 et 10 degrés
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