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2018 Chéateau Juguet

St-Emilion Grand Cru AOC

Excellent St-Emilion Grand Cru

Description:

L’histoire de la fameuse appellation St-Emilion remonte jusqu’a I'époque romaine. Le
Chéteau Juguet appartient a Christian Moueix, le «maitre» des célébres chateaux Bélair-
Monange, La Fleur-Pétrus et Trotanoy. Autant dire que ce vin élevé en flts de chéne est
seigneurial. Il présente une excellente structure et une minéralité subtile. Un vin royal.
Note de dégustation:

Rubis grenat profond. Bouquet agréable de griottes avec des notes de tabac blond et en
arriere nez de la gelée de groseilles et du romarin séché. Bouche puissante avec une belle
douceur d'extrait, des tannins légérement soutenus et un corps moyen. Dans la finale

& complexe, on retrouve du jus de canneberge, du bois de rose et de délicates notes de
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L SRl Emition : fromages a péate dure.
SCEALANDRODIEPERE & FILLE Conseils de service:
/s EN BOUTEILLE AU CHATEAL Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil : déboucher la bouteille une heure avant le service,
g godter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.
' Pays d'origine: France
Région: Bordeaux
Sous-région: St-Emilion & Satellites
Producteur: Landrodie Peére et Fille
Notation(s): Score 18/20, WeinWisser 17.5/20
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 14.0 %
Apogée: jusqu'en 2035
Cépage(s): Merlot, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon
Référence: 0710618
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Carte ainsérer dans les supports pour étagéres a vin
Taille: A7 74x105

Chéateau Juguet
St-Emilion Grand Cru AOC

Origine: France

Notation(s): Score 18/20, WeinWisser 17.5/20
Cépage(s): Merlot, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon
Apogée: jusqu'en 2035

Viticulture: Traditionnelle

Vol. alcool: 14.0 %

Service: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil :

déboucher la bouteille une heure avant le
service, godter le vin et décider s'il y a lieu de le
décanter.
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