
2017 Dominus Napa Valley

Christian Moueix

Vin culte du millésime caniculaire 2017: rare et convoité

Description:
Le spécialiste du Bordeaux Christian Moueix a créé avec Dominus l’un des premiers grands
vins du Nouveau Monde. Et ce n’est pas un hasard si l’étiquette rappelle Lafleur à Pomerol.
Note de dégustation:
Pourpre grenat saturé. Bouquet complexe de prunes rouges, de myrtilles des Alpes et de
réglisse. En deuxième nez viennent des nuances de Darjeeling froid, de pastilles de chocolat
et de cassis fraîchement cueilli. La bouche est concentrée avec une trame tannique serrée,
un extrait délicatement granuleux et des notes complexe de terroir, enrobant un corps
musclé, dense et d’une finesse époustouflante. La très longue finale est un feu d’artifice de
mûres, de graphite, de bois de santal et de violettes. Il rappelle une danseuse de flamenco
fougueuse !
Accompagne idéale:
Idéal avec un T-bone-steak, un rack d'agneau, un burger de bœuf Wayu, des travers de porc
ou un filet mignon, il est tout aussi délicieux avec des fromages bien faits et des pièces
braisées.
Conseils de service:
Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil: déboucher la bouteille une heure avant le service,
goûter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.
Pays d'origine: États-Unis
Région: Californie
Sous-région: North Coast
Producteur: Familie Moueix
Notation(s): Parker 97+/100, Score 19.5/20
Elevage: 18 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 15.0 %
Apogée: jusqu'en 2042
Cépage(s): 88% Cabernet Sauvignon, 7% Cabernet Franc, 5% Petit Verdot
Référence: 0493517
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Dominus Napa Valley
Christian Moueix

Origine: États-Unis
Notation(s): Parker 97+/100, Score 19.5/20
Cépage(s): 88% Cabernet Sauvignon, 7% Cabernet Franc,

5% Petit Verdot
Apogée: jusqu'en 2042
Viticulture: Traditionnelle
Elevage: 18 Mois en Barrique
Vol. alcool: 15.0 %
Service: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil:

déboucher la bouteille une heure avant le
service, goûter le vin et décider s'il y a lieu de le
décanter.

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

Mövenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch

http://www.tcpdf.org

