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2018 Evidence

Lirac AOC, Domaine Coudoulis

Au-dela de toutes les espérances

Description:

L'appellation Lirac séduit par le caractére unique de son terroir. Ses sols, voisins de
Chéateauneuf-du-Pape, se caractérisent par des galets qui, la nuit, libérent dans les vignes la
chaleur qu'ils ont emmagasinée en journée. Ces pierres trés spéciales sont stylisées sur
I'étiquette plus compacte de I'Evidence. Le plaisir renversant d’'un vin unique dans le Rhéne
meéridional.

Note de dégustation:

Rouge vin profond aux reflets rubis. Chocolat aux noisettes et cerises dans le nez aux
nuances de baies des bois et subtiles notes de clou de girofle. Attaque tendre avec des
arémes sucrés de baies et des tannins compacts, bouche a la fois charnue et juteuse, cerises
noires, mlres et compote de prunes, magnifique interaction entre la chaleur du sud et le
caractére minéral. Formidable valeur prix-plaisir du Rhéne méridional.

Accompagne idéale:

Entrées, patés maison ou terrines de gibier, sauces brunes aux champignons, mets braisés,
volailles & chair rouge (canard ou pintade), steaks, grillades, fromages a pate mi-dure ou dure
(sbrinz ou fromage d'alpage).

Conseils de service:

Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne a étre décanté.

Pays d'origine: France
_ Région: Rhéne

Sous-région: Vallée du Rhéne méridionale

s Producteur: Domaine Coudoulis

DOMAINE Notation(s): Score 18/20
COUDOULIS Elevage: en Cuve ciment

8 Snenn Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 15.0%
Apogée: jusqu'en 2026
Cépage(s): 70% Grenache, 25% Syrah, 5% Mourvédre
Référence: 0899618
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Carte ainsérer dans les supports pour étagéres a vin
Taille: A7 74x105

Evidence
Lirac AOC
Domaine Coudoulis

Origine: France

Notation(s): Score 18/20

Cépage(s): 70% Grenache, 25% Syrah, 5% Mourvédre
Apogée: jusqu'en 2026

Viticulture: Traditionnelle

Elevage: en Cuve ciment

Vol. alcool: 15.0%

Service: Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne a

étre décanté.
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