o N\
MOVENPICK

VINS

2015 Cabernet Sauvignon
Cyril Henschke, Eden Valley, Henschke

Note de dégustation:

Grenat pourpre profond. Mlres et eucalyptus dans le nez épicé, geniévre et réglisse, sur une
douce note de chocolat aux noix. Bouche compacte, charnue et veloutée, fluide et tendre
malgré beaucoup de corps, fruits bleus et noirs, mais également de subtiles nuances de
cassis, énormes réserves.

Accompagne idéale:

Des vins de fétes et de plaisir. A savourer autour d'une bonne table ou simplement devant la
cheminée. Tout en finesse a maturité, se marient mieux a des mets plus raffinés. Jeunes et
concentrés soutiendront facilement une cuisine plus relevée.

Conseils de service:

Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil : déboucher la bouteille une heure avant le service,

HENSCHKE godter le v.inl et décider s'ily a lieu d_e le décanter.
3 Pays d'origine: Australie
) Région: South Australia

Sous-région: Eden Valley
Producteur: Henschke
Notation(s): J. Halliday 97/100, Wine Enthusiast 96/100
Elevage: 18 Mois en Foudre
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 145 %
Apogée: jusqu'en 2030
Cépage(s): 99% Cabernet Sauvignon, 1% Cabernet Franc
Référence: 1090015
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Carte ainsérer dans les supports pour étagéres a vin
Taille: A7 74x105

Cabernet Sauvignon
Cyril Henschke

Eden Valley

Henschke

Origine: Australie

Notation(s): J. Halliday 97/100, Wine Enthusiast 96/100
Cépage(s): 99% Cabernet Sauvignon, 1% Cabernet Franc
Apogée: jusqu'en 2030

Viticulture: Traditionnelle

Elevage: 18 Mois en Foudre

Vol. alcool: 14.5%

Service: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil :

déboucher la bouteille une heure avant le
service, godter le vin et décider s'il y a lieu de le
décanter.
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