
2018 Sortenrein Gamaret

AOC Zürich, Staatskellerei Zürich

Un Gamaret élevé en barrique dans une cave innovante

Description:
Avec sa gamme mono cépage, la Staatskellerei Zurich met trois nouveaux vins sur le marché
: Sauvignon, Gamaret et Riesling - trois variétés, trois vins issus à 100% de raisins suisses,
qui sont vinifiés dans la région. Mono cépage, signifie que chaque cépage peut se déployer
pur et authentique dans le verre. Le but étant, avec ces vins, de mettre en évidence la typicité
des variétés de la région. La Staatskellerei Zürich a très bien su mettre en relief la spécificité
des cépages et produire ce faisant des vins qui procurent beaucoup de plaisir.
Note de dégustation:
Rouge rubis puissant, s’éclaircissant légèrement sur le disque. Opulence de baies noires
fraîchement cueillies se mêlant joliment aux notes de chocolat crémant, un peu de tabac et
une touche de livèche. Attaque tendre, faisant place à un fruit concentré, rappelant les
myrtilles et les mûres, sur une belle fraîcheur et un soupçon de moka; arômes intenses
persistants et puissance dans la longue finale légèrement épicée.
Accompagne idéale:
Entrées, pâtés maison ou terrines de gibier, sauces brunes aux champignons, mets braisés,
volailles à chair rouge (canard ou pintade), steaks, grillades, fromages à pâte mi-dure ou dure
(sbrinz ou fromage d'alpage).
Conseils de service:
Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne à être décanté.
Pays d'origine: Suisse
Région: Zurich
Producteur: Staatskellerei Zürich
Notation(s): Score 18/20
Elevage: 14 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 13.0 %
Apogée: jusqu'en 2028
Cépage(s): 100% Gamaret
Référence: 0967418
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105
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