
Apa Nacna

Rosso Toscana IGT, Le Stadère

Cuvée raffinée de la Maremme

Description:
Alberto et Olympia Parrini ont réalisé l’un de leurs rêves en fondant Le Stadère dans la
Maremme. Encore jeune, ce domaine du sud-ouest de la Toscane exploite des parcelles
d’exception. Leur microclimat offrant des pluies faibles, des hivers doux, des étés chauds et
une brise marine fraîche est idéal pour ce vin structuré élevé longuement en barriques.
Note de dégustation:
Rubis, reflets grenat. Nez délicat rappelant les prunes, les myrtilles et la vanille, sur des
touches de pain d'épices et de moka. Velouté et très intense dans la bouche explosive et
d’un grande expressivité, arômes intenses de baies rouges et noires, avec des nuances de
chocolat crémant et un souffle de tabac; finale très concentrée et persistante.
Accompagne idéale:
Des vins de fêtes et de plaisir. A savourer autour d'une bonne table ou simplement devant la
cheminée. Tout en finesse à maturité, se marient mieux à des mets plus raffinés. Jeunes et
concentrés soutiendront facilement une cuisine plus relevée.
Conseils de service:
Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil : déboucher la bouteille une heure avant le service,
goûter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.
Pays d'origine: Italie
Région: Toscane
Sous-région: Divers Toscane
Producteur: Le Stadère
Notation(s): Score 19/20, Veronelli 92/100
Elevage: 24 Mois en Foudre
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 14.5 %
Apogée: jusqu'en 2031
Cépage(s): 40% Merlot, 35% Sangiovese, 25% Alicante
Référence: 11117--
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Apa Nacna
Rosso Toscana IGT
Le Stadère

Origine: Italie
Notation(s): Score 19/20, Veronelli 92/100
Cépage(s): 40% Merlot, 35% Sangiovese, 25% Alicante
Apogée: jusqu'en 2031
Viticulture: Traditionnelle
Elevage: 24 Mois en Foudre
Vol. alcool: 14.5 %
Service: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil :

déboucher la bouteille une heure avant le
service, goûter le vin et décider s'il y a lieu de le
décanter.
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