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2005 Chateau Lynch-Bages

5e Cru Classé, Pauillac AOC

Un Lynch-Bages trés profond

Description:
Audacieux et novateur, et ayant la réputation d’'étre souvent le dernier a récolter la récolte,
Jean Charles Cazes a défini le style de Lynch-Bages dans les années 1930. Le caractere
incomparable du vin lui a valu une place parmi les grands de Pauillac. Alliant structure,
finesse et élégance, il offre des ardbmes généreux dans sa jeunesse et développe une
complexité plus profonde au fur et a mesure de sa maturation en bouteille.
Note de dégustation:
Bouquet trées complexe, aux nuances de baies noires, de bois précieux et de pastilles de
chocolat, sur un souffle de violette, ainsi que de la minéralité et des touches de gelée de
myrtille. Bouche soyeuse, racée et équilibrée, tannins serrés, corps musclé. Astringence
farineuse et exigeante dans la finale concentrée et persistante aux notes de cerises sauvages
et de graphite.
Accompagne idéale:
Délicieux avec les viandes braisées, I'entrecote, le rumsteack, les truffes noires et la cote de
beeuf, il accompagnera également trés bien le gigot d'agneau, le confit de canard ou les
GRAND CRU CLASSE fromages a pate dure.

PAUILLAC Conseils de service:

e Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil: déboucher la bouteille une heure avant le service,

- godter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.

Pays d'origine: France

Région: Bordeaux

Sous-région: Pauillac

Producteur: Chéateau Lynch-Bages

Notation(s):

Cépage(s): Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, Petit Verdot
Référence: 0460605
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Carte ainsérer dans les supports pour étagéres a vin
Taille: A7 74x105

Chéateau Lynch-Bages
5e Cru Classé

Pauillac AOC

Origine: France

Notation(s):

Cépage(s): Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc,
Petit Verdot

Service: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil:

déboucher la bouteille une heure avant le
service, godter le vin et décider s'il y a lieu de le
décanter.

Movenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch


http://www.tcpdf.org

