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2020 Chateau de Vaucouleurs

Cétes de Provence AOP (Bio)
Un grand classique de la Cote d’Azur a prixsensationnel
H Note de dégustation:
Treés joli rosé lumineux. Bouquet d’herbes fraiches de Provence, de fraises et de framboises,
/ sur une touche de péche. Bouche d’'une grande fraicheur, vive, juteuse et fondante. Mariage

parfait d'un fruité opulent et d’une délicate minéralité — c’est sans aucun doute un excellent
. Rosé de Provence, qui est en outre certifié Bio. Une superbe valeur prix-plaisir qui
1 s’appréciera autant a I'apéro qu’avec la cuisine méditerranéenne, un barbecue ou des plats
plus épicés.
Accompagne idéale:
Cuisine estivale, gateau au fromage ou aux légumes, r6ti froid, tartare de saumon, poissons,
viandes blanches, spécialités de pates, fromages corsés (chévre ou Chaumes).

(1) latess e 7 ; Conseils de service:
Ysgesitonns

Frais, entre 9 et 12 degrés

Pays d'origine: France
COTEEDERROVEN. | Région: Provence
Notation(s): Score 18/20
Elevage: 5 Mois en Cuve inox
Viticulture: Bio
Vol. alcool: 125%
Apogée: A l'apogée
Cépage(s): 60% Grenache, 20% Cinsault, 10% Syrah, 10% Carignan
Référence: 1097220
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Carte ainsérer dans les supports pour étagéres a vin
Taille: A7 74x105

Chéateau de Vaucouleurs
Cétes de Provence AOP (Bio)

Origine: France

Notation(s): Score 18/20

Cépage(s): 60% Grenache, 20% Cinsault, 10% Syrah, 10%
Carignan

Apogée: A l'apogée

Viticulture: Bio

Elevage: 5 Mois en Cuve inox

Vol. alcool: 125 %

Service: Frais, entre 9 et 12 degrés
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