
2019 Pharaon

Côtes Catalanes IGP, Department 66

Chaque bouteille est unique

Description:
Pharaon est le prestigieux vin rare de Dave Phinney’s Weingut Department 66 de la région
viticole de Maury, du sud de la France. Ce vin rouge monumental est une parfaite
harmonisation entre plénitude fruitée des vins de Dave Phinney, minéralité typique du sud de
la France et arômes. Le logo a été réalisé séparément pour chaque bouteille avec une pierre
de la parcelle Pharaon.
Note de dégustation:
Pourpre profond et intense. Le nez opulent est marqué par les baies noires, avec des touches
de marmelade de prunes et de pralinés, ainsi que de séduisantes nuances toastées.
Beaucoup de caractère dans la bouche aux arômes envoûtants de liqueur de cerise et de
gelée de mûres, mais également de pain d’épices et de café, tannins ronds, d’une
exceptionnelle douceur, la patte indiscutable de Dave Phinney, un géant plein de finesse, qui
persiste de longues minutes.
Accompagne idéale:
Des vins de fêtes et de plaisir. A savourer autour d'une bonne table ou simplement devant la
cheminée. Tout en finesse à maturité, se marient mieux à des mets plus raffinés. Jeunes et
concentrés soutiendront facilement une cuisine plus relevée.
Conseils de service:
Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil : déboucher la bouteille une heure avant le service,
goûter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.
Pays d'origine: France
Région: Languedoc-Roussillon
Producteur: Department 66
Notation(s): Score 20/20
Elevage: 16 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 15.5 %
Apogée: jusqu'en 2038
Cépage(s): 55% Syrah, 45% Grenache
Référence: 1103719
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Pharaon
Côtes Catalanes IGP
Department 66

Origine: France
Notation(s): Score 20/20
Cépage(s): 55% Syrah, 45% Grenache
Apogée: jusqu'en 2038
Viticulture: Traditionnelle
Elevage: 16 Mois en Barrique
Vol. alcool: 15.5 %
Service: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil :

déboucher la bouteille une heure avant le
service, goûter le vin et décider s'il y a lieu de le
décanter.
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