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2020 Chateau Léoville-Las-Cases

2e Cru Classé, St-Julien AOC

Un St-Julien trés prisé, au potentiel de garde infini

Description:

Le Chateau Léoville-Las-Cases se trouve a Saint-Julien et compte parmi les viticulteurs les
plus anciens et les plus renommés du pays. Année aprées année, ses vins obtiennent des
notes élevées, et ce a juste titre.

Note de dégustation:

Pourpre profond, centre opaque, disque lilas tendre. Bouquet trés dense de cassis, de mine
de crayon et de graphite, avec en deuxieme nez de belles notes de violettes, de la réglisse et
du poivre de Malabar. Palais concentré et soyeux, d'une merveilleuse plénitude et pourtant
juteux et stimulant, avec des tannins serrés, I'épitome de I'athléte avec 'ADN de Las

Cases. Des tannins soyeux enrobent la finale percutante, racée et puissante aux ardbmes de
cerise sauvage.

Accompagne idéale:

Délicieux avec les viandes braisées, I'entrectte, le rumsteack, les truffes noires et la cote de
beeuf, il accompagnera également tres bien le gigot d'agneau, le confit de canard ou les

RECOLTE fromages a pate dure.
. OV ¢ . Conseils de service:
.;.9///////%2}-/( {////% Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil: déboucher la bouteille une heure avant le service,
' godter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.
’”"’%”f’””-ff Lot Caies Pays d'origine: France
T-JULIE 2C Région: Bordeaux
Sous-région: St-Julien
Producteur: Chateau Léoville Las Cases
Notation(s): Antonio Galloni 98+/100, Jeb Dunnuck 98/100, James Suckling
98-99/100, Parker 97+/100, WeinWisser 19.5+/20
Vol. alcool: 14.0 %
Apogée: 2030-2060
Cépage(s):
Référence: 0461120
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Carte ainsérer dans les supports pour étagéres a vin
Taille: A7 74x105

Chateau Léoville-Las-Cases
2e Cru Classé

St-Julien AOC

Origine: France

Notation(s): Antonio Galloni 98+/100, Jeb Dunnuck 98/100,
James Suckling 98-99/100, Parker 97+/100,
WeinWisser 19.5+/20

Cépage(s):

Apogée: 2030-2060

Vol. alcool: 14.0 %

Service: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil:

déboucher la bouteille une heure avant le
service, godter le vin et décider s'il y a lieu de le
décanter.

Movenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch


http://www.tcpdf.org

