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2020 Chéateau Certan

de May de Certan, Pomerol AOC

Le vin de Pomerol qui tient la distance

Description:

Les vins de Chateau Certan de May doivent leur complexité, leur puissance et leur élégance

a leur terroir. L’harmonie des vins de Chateau Certan de May témoigne du caractére unique

de leurs parcelles.

Note de dégustation:

Violet profond, centre noir, disque lilas tendre. Bouquet concentré et trés complexe de cerise

sauvage, de mousse de prunes et de réglisse, avec des arriere-notes de bonbon a la

groseille et de lilas. La bouche est riche et crémeuse, avec un extrait finement granuleux,

POMEROL c’est un vin racé et parfaitement équilibré, avec une beIIe_ struc_ture, une impression.nante
profondeur et un corps trés musclé. Feu d’artifices de baies noires dans la longue finale

WP A (%) serrée, aux nuances minérales et de cassis.
%{W Q@Z/dﬂ Accompagne idéale:

Qo Cf Délicie_ux avec les viandfes braisées, ‘I'ent'rec()te,.le rumsteack, les truf_fes noires et la cote de
¢ Cilay ae Ledan beeuf, il accompagnera également trés bien le gigot d'agneau, le confit de canard ou les
{PPELLATION| POMEROL CONTROL: fromages a pate dure.

il E Conseils de service:
(e B ARULL CHATEAU CERTAN 3 Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil: déboucher la bouteille une heure avant le service,
/) L e— godter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.
= FroDucorma Pays d'origine: France

Région: Bordeaux

Sous-région: Pomerol

Producteur: Chéateau Certan

Notation(s): Decanter 94/100, Antonio Galloni 91/100, Jeb Dunnuck 92/100,
James Suckling 95-96/100, Parker 92/100, WeinWisser 19/20

Vol. alcool: 14.5%

Apogée: 2030-2060

Cépage(s):

Référence: 0460220

Movenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



MOVENPICK

VINS

Carte ainsérer dans les supports pour étagéres a vin
Taille: A7 74x105

Chéteau Certan
de May de Certan

Pomerol AOC

Origine: France

Notation(s): Decanter 94/100, Antonio Galloni 91/100, Jeb
Dunnuck 92/100, James Suckling 95-96/100,
Parker 92/100, WeinWisser 19/20

Cépage(s):

Apogée: 2030-2060

Vol. alcool: 14.5%

Service: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil:

déboucher la bouteille une heure avant le
service, godter le vin et décider s'il y a lieu de le
décanter.
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