
2019 Blaufränkisch Perwolff

Burgenland, Weingut Krutzler

Un fleuron du vin rouge haut de gamme d’Autriche

Description:
Maintes fois distingué au niveau national et international, le Perwolff est le Blaufränkisch
phare du domaine. Cette pépite absolue a été nommée d’après l'ancienne dénomination de
Deutsch-Schützen - sous le nom de Perwolff, la localité a été documentée pour la première
fois en 1221. Les raisins qui proviennent en partie de vignes vieilles de plus de 50 ans des
meilleurs emplacements de l’Eisenberg et du Deutsch-Schützen, produisent un Blaufränkisch
puissant avec beaucoup de profondeur du sud du Burgenland et beaucoup de finesse.
Accompagne idéale:
Servez ce vin avec du filet de porc, des côtelettes de veau, du pain de viande, de la
goulache, des plats braisés ou en ragoût. Il conviendra aussi parfaitement à de la pintade, du
canard, des poissons tels que le colin ou le sébaste, mais aussi des fromages doux au lait
cru.
Conseils de service:
Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil : déboucher la bouteille une heure avant le service,
goûter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.
Pays d'origine: Autriche
Région: Burgenland
Sous-région: Südburgenland
Producteur: Weingut Krutzler
Notation(s): A La Carte Guide 2018 100/100, Falstaff 97/100
Elevage: 17 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 13.5 %
Apogée: jusqu'en 2034
Cépage(s): 100% Blaufränkisch (Lemberger)
Référence: 0624819
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Blaufränkisch Perwolff
Burgenland
Weingut Krutzler

Origine: Autriche
Notation(s): A La Carte Guide 2018 100/100, Falstaff 97/100
Cépage(s): 100% Blaufränkisch (Lemberger)
Apogée: jusqu'en 2034
Viticulture: Traditionnelle
Elevage: 17 Mois en Barrique
Vol. alcool: 13.5 %
Service: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil :

déboucher la bouteille une heure avant le
service, goûter le vin et décider s'il y a lieu de le
décanter.
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