
2016 Els Pics
Priorat DOCa, Bodegas Mas Alta

Une valeur sûre du Priorat

Description:
Un Priorat équilibré, qui séduit par son terroir et son prix attractif. Avec l’Els Pics, Philippe
Cambie et Michel Tardieu ont composé un assemblage irrésistible, conjuguant à merveille la
douceur du Grenache, le fruité du Carignan, ainsi que la structure de la Syrah, du Merlot et
du Cabernet Sauvignon.
Note de dégustation:
Pourpre saturé aux reflets violets. Nez marqué par les baies noires avec des parfums
rappelant les cerises et la mousse de prunes, viennent ensuite des nuances de chocolat aux
noisettes, de grains de raisin et de marmelade de fruits des bois. Attaque souple dans la
bouche fruitée aux saveurs de cerises et de baies bien mûres, où vient se greffer une belle
douceur chocolatée. Un vin soyeux, à la chaleur indissociable du Priorat, dont les notes
veloutées de prunes et de petits fruits se développent jusque dans la longue finale pleine
d’élégance. Ce beau Priorat vous en donnera pour votre argent.
Accompagne idéale:
Il accompagne idéalement les grillades, le cochon de lait et les boulettes de viande, mais
également le poulet et diverses sortes de fromage.
Conseils de service:
Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne à être décanté.
Pays d'origine: Espagne
Région: Priorat
Producteur: Bodegas Mas Alta
Notation(s): Score 18.5/20
Elaboration: 10 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 15.0 %
Apogée: jusqu'en 2026
Cépage(s): 45% Grenache, 25% Carignan, 10% Syrah, 10% Merlot, 10%

Cabernet Sauvignon
Emballage: Carton de 6
Référence: 0495416075C6100
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Els Pics
Priorat DOCa
Bodegas Mas Alta

Origine: Espagne
Notation(s): Score 18.5/20
Traubensorte(en): 45% Grenache, 25% Carignan, 10% Syrah, 10%

Merlot, 10% Cabernet Sauvignon
Apogée: jusqu'en 2026
Viticulture: Traditionnelle
Elaboration: 10 Mois en Barrique
Vol. alcool: 15.0 %
Service: Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne à

être décanté.
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