
2021 Malbec Ripa di Sotto

Collezione Privata, Puglia IGT, Cantine del Borgo Reale

Un Malbec élevé en barriques dans les Pouilles

Description:
Un Malbec des Pouilles? C’est une association très pertinente. Le cépage originaire de
France s’est installé dans le sud de l’Italie où, grâce aux températures élevées constantes et
aux brises fraîches de la mer, il profite d’excellentes conditions pour mûrir à la perfection, ce
qui dans le cas du Ripa di Sotto se traduit par un vin rouge intense aux tannins élégants. Un
élevage en grands fûts de chêne de plusieurs mois caractérise ce Malbec d’une complexité
particulière. Les raisins proviennent de la région de Tarente, dans le talon de la botte.
Note de dégustation:
Pourpre, reflets violets. Mûres et quetsches, dans le bouquet complexe avec un peu thé de
Ceylan et d’épices. Fruit concentré dans la bouche, où les arômes du nez se confirment, sur
un souffle de vanille et de chocolat crémant, dense et soutenu par des tannins mûrs; finale
racée.
Accompagne idéale:
Entrées, pâtés maison ou terrines de gibier, sauces brunes aux champignons, mets braisés,
volailles à chair rouge (canard ou pintade), steaks, grillades, fromages à pâte mi-dure ou dure
(sbrinz ou fromage d'alpage).
Conseils de service:
Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne à être décanté.
Pays d'origine: Italie
Région: Pouilles
Producteur: Provinco
Notation(s): Luca Maroni 97/100, Score 18/20
Elevage: 3 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 14.0 %
Apogée: jusqu'en 2028
Cépage(s): 100% Malbec
Référence: 1171821
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Malbec Ripa di Sotto
Collezione Privata
Puglia IGT
Cantine del Borgo Reale

Origine: Italie
Notation(s): Luca Maroni 97/100, Score 18/20
Cépage(s): 100% Malbec
Apogée: jusqu'en 2028
Viticulture: Traditionnelle
Elevage: 3 Mois en Barrique
Vol. alcool: 14.0 %
Service: Chambré entre 15 et 17 degrés. Jeune gagne à

être décanté.
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