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2021 Chéateau Peymouton

Grand Cru, St-Emilion AOP

Best Buy du St.-Emilion

Description:

Les vignes du Peymouton sont cultivées sur les terres historiques du prestigieux Chateau
Laroque. Les différentes couches d’argile du haut plateau calcaire conférent au vin densité et
structure, sans toutefois éclipser I'élégance apportée par le calcaire.

Note de dégustation:

Bouquet ouvert de baies rouges sur de délicates notes de lilas et de jus de groseille. Bouche

cRANDE I R D AU juteuse, d’'une texture légérement cassante, avec un extrait sableux et des tannins soutenus.
L Finale ronde et concentrée de cerise rouge et de graphite.
Chateau Accompagne idéale:

cheminée. Tout en finesse a maturité, se marient mieux a des mets plus raffinés. Jeunes et
concentrés soutiendront facilement une cuisine plus relevée.

Conseils de service:

Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil : déboucher la bouteille une heure avant le service,
godter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.

PEYMOUTON Des vins de fétes et de plaisir. A savourer autour d'une bonne table ou simplement devant la

Pays d'origine: France
. B Région: Bordeaux
ufiﬁ:%ki?ﬁf&ﬁ'“ Bt Sous-région: St-Emilion & Satellites
Producteur: Chéteau Laroque
Notation(s): Neal Martin 88—90/100
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Référence: 1063221

Movenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



o N\
MOVENPICK

VINS

Carte ainsérer dans les supports pour étagéres a vin
Taille: A7 74x105

Chéateau Peymouton

Grand Cru

St-Emilion AOP

Origine: France

Notation(s): Neal Martin 88—90/100

Vol. alcool: 135 %

Service: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil :

déboucher la bouteille une heure avant le
service, godter le vin et décider s'il y a lieu de le
décanter.
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