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2021 Vernaccia San Gimignano DOCG

Fattoria San Donato

Le vin blanc de Toscane le plus connu

Description:

Un grand classique blanc d’ltalie qui a du caractére. Il est produit par un domaine familial qui
mise sur la qualité irréprochable et la culture bio.

Note de dégustation:

Jaune moyen, nuances dorées. Nez aux délicates notes de pommes d'été juteuses, de poire
et de fleurs d'amandier, sur un soupgon de menthe citronnée. Belle concentration d’ardbmes
dans la bouches ou les fruits jaunes et les agrumes se marient harmonieusement; d'une
densité et d'une diversité aromatique étonnantes, persistant jusque dans la finale fraiche.
Accompagne idéale:

Nous recommandons ce vin avec les viandes blanches, le poisson et les crustacés. Vous
I'apprécierez aussi avec de la focaccia, un gateau au fromage, des antipasti, des spaghetti
aux palourdes et des gnocchi au beurre de sauge.

Conseils de service:

VERNACCIA Frais, entre 8 et 10 degrés
r\\I (JIMIGNANO ' Pays d'origine: Italie
Région: Toscane
PR TA Sous-région: San Giminiano
(;'AN' D J\l \IU Producteur: San Donato
SAN GIMIGNANO TOSCANA Notation(s): Score 18/20
Elevage: 6 Mois en Cuve inox
Viticulture: Bio
Vol. alcool: 135%
Apogée: A l'apogée
Cépage(s): 100% Vernaccia di San Gimigniano
Référence: 0867421
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Carte ainsérer dans les supports pour étagéres a vin
Taille: A7 74x105

Vernaccia San Gimignano DOCG
Fattoria San Donato

Origine: Italie

Notation(s): Score 18/20

Cépage(s): 100% Vernaccia di San Gimignhiano
Apogée: A l'apogée

Viticulture: Bio

Elevage: 6 Mois en Cuve inox

Vol. alcool: 135%

Service: Frais, entre 8 et 10 degrés
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