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2019 Cabernet Sauvignon

Chateau Smith, Washington State, Charles Smith Wines

La rock star parmi les Cabernets Sauvignons!

Description:

Ancien manager de groupes de rock converti en vigneron reconnu, Charles Smith a fondé le
domaine éponyme et est devenu en quelque temps la locomotive de la Columbia Valley. Ses
vins sont remarquables, et pas seulement par leur étiquette, comme en témoignent les notes
de différents critiques internationaux.

Note de dégustation:

Grenat dense, disque rouge rubis. Le cassis marque le bouquet complexe de baies noires
aux notes de réglisse, puis de mires, de pastilles de chocolat, de thym et de griottes. La
bouche est ferme et charnue, avec des tannins bien soutenus. Des ardmes de pruneaux, de
peaux de cerises, de clous de girofle et de tabac accompagnent la finale.
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Accompagne idéale:
‘ Des vins de fétes et de plaisir. A savourer autour d'une bonne table ou simplement devant la
cheminée. Tout en finesse a maturité, se marient mieux a des mets plus raffinés. Jeunes et

concentrés soutiendront facilement une cuisine plus relevée.

Conseils de service:

Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil : déboucher la bouteille une heure avant le service,
godter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.
Pays d'origine: Etats-Unis

| Région: Etat de Washington
¢ ’ Producteur: Charles Smith Wines
(iberniet Daubigy  otationcs) Score 18120
Elevage: 14 Mois en Barrique
! Viticulture: Traditionnelle
Washjngton State Vol. alcool: 13.5%

Apogée: jusqu'en 2029

# Cépage(s): 94% Cabernet Sauvignon, 5% Petit Verdot, 1% Merlot
- Référence: 0920919
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Carte ainsérer dans les supports pour étagéres a vin
Taille: A7 74x105

Cabernet Sauvignon
Chateau Smith
Washington State

Charles Smith Wines

Origine: Etats-Unis

Notation(s): Score 18/20

Cépage(s): 94% Cabernet Sauvignon, 5% Petit Verdot, 1%
Merlot

Apogée: jusqu'en 2029

Viticulture: Traditionnelle

Elevage: 14 Mois en Barrique

Vol. alcool: 135%

Service: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil :

déboucher la bouteille une heure avant le
service, godter le vin et décider s'il y a lieu de le
décanter.
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