
2018 Merlot

Napa Valley, Merryvale Vineyards

Inoubliable Merlot de la Napa Valley

Description:
Dans la partie méridionale et fraîche de la Napa Valley, les sols volcaniques offrent au Merlot
des conditions de croissance idéales. La famille Schlatter y possède entre autres les
vignobles Quail Knoll à Coombsville et Truchard à Carneros.
Note de dégustation:
Rubis grenat profond. De magnifiques touches de violette agrémentent le joli bouquet de
bigarreaux et de chocolat au lait, sur des notes de tabac du Brésil, de pulpe de framboise et
de bois précieux. Sublime bouche satinée, avec des tannins mûrs et soutenus, légèrement
granuleux, corps bien charpenté. Finale aux délicats arômes de baies noires et bleues et de
cardamome, avec une minéralité ferme en arrière-bouche.
Accompagne idéale:
Des vins de fêtes et de plaisir. A savourer autour d'une bonne table ou simplement devant la
cheminée. Tout en finesse à maturité, se marient mieux à des mets plus raffinés. Jeunes et
concentrés soutiendront facilement une cuisine plus relevée.
Conseils de service:
Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil : déboucher la bouteille une heure avant le service,
goûter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.
Pays d'origine: Etats-Unis
Région: Californie
Sous-région: North Coast
Producteur: Merryvale Vineyards
Notation(s): Score 19/20, James Suckling 92/100
Elevage: 22 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 14.7 %
Apogée: jusqu'en 2033
Cépage(s): 97% Merlot, 1.5% Malbec, 1.5% Cabernet Sauvignon
Référence: 1188918
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Merlot
Napa Valley
Merryvale Vineyards

Origine: Etats-Unis
Notation(s): Score 19/20, James Suckling 92/100
Cépage(s): 97% Merlot, 1.5% Malbec, 1.5% Cabernet

Sauvignon
Apogée: jusqu'en 2033
Viticulture: Traditionnelle
Elevage: 22 Mois en Barrique
Vol. alcool: 14.7 %
Service: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil :

déboucher la bouteille une heure avant le
service, goûter le vin et décider s'il y a lieu de le
décanter.
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