
2016 Crozes Hermitage AOC

Domaine des Grands Chemins, Delas Frères

Savoir-faire du Rhône septentrional

Description:
Crozes Hermitage est la plus grande appellation de la vallée du Rhône septentrional, sur la
rive gauche du fleuve. Les parcelles dédiées au Crozes-Hermitage occupent les terrasses
des «Chassis», au confluent du Rhône et et de l’Isère.
Note de dégustation:
Grenat intense, centre rubis. Pruneaux et fraises des bois dans le nez aux multiples facettes,
avec des touches de cerises à la cannelle et de chocolat aux noisettes. Palais juteux, marqué
à nouveau par les cerises, avec des arômes de fruits de plus en plus foncés rappelant les
mûres et le genièvre, magnifique chaleur rhodanienne dans un milieu de bouche velouté,
élégante note de moka et amandes caramélisées dans la finale dominée par les petits fruits.
Accompagne idéale:
Des vins de fêtes et de plaisir. A savourer autour d'une bonne table ou simplement devant la
cheminée. Tout en finesse à maturité, se marient mieux à des mets plus raffinés. Jeunes et
concentrés soutiendront facilement une cuisine plus relevée.
Conseils de service:
Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil : déboucher la bouteille une heure avant le service,
goûter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.
Pays d'origine: France
Région: Rhône
Sous-région: Vallée du Rhône septentrionale
Producteur: Delas Frères
Notation(s): Wine Enthusiast 94/100, Jeb Dunnuck 93/100, Wine & Spirits

94/100
Elevage: en Cuve inox
Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 13.5 %
Apogée: jusqu'en 2036
Cépage(s): 100% Syrah
Référence: 1214216
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Crozes Hermitage AOC
Domaine des Grands Chemins
Delas Frères

Origine: France
Notation(s): Wine Enthusiast 94/100, Jeb Dunnuck 93/100,

Wine & Spirits 94/100
Cépage(s): 100% Syrah
Apogée: jusqu'en 2036
Viticulture: Traditionnelle
Elevage: en Cuve inox
Vol. alcool: 13.5 %
Service: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil :

déboucher la bouteille une heure avant le
service, goûter le vin et décider s'il y a lieu de le
décanter.
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