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2020 Puligny-Montrachet

Les Folatiéres 1ler Cru AOC, PVG Pierre Girardin

Parfait avec les poissons nobles et la volaille de Bresse

Description:

Les vignes de ce premier cru, agées de cinquante ans, poussent sur un coteau pierreux en
contrebas de l'appellation Puligny « Les Champ Gain ». Aprés les vendanges manuelles et un
tri minutieux des fruits, on procéde au pressurage pneumatique et a une lente extraction. Le
mo(t est ensuite versé dans des fiits de chéne francais de 228 litres (15% neufs), dans
lesquels a lieu la fermentation avec des levures indigenes et ou le vin est élevé pendant 12
mois. Le résultat est un chardonnay élégant et riche aux ardmes de fleurs blanches et de
noisettes grillées, au palais vif et élégant et a la finale énergique, mentholée et fraiche.
Accompagne idéale:

Il accompagne particulierement bien le filet de veau aux morilles, les viandes blanches en
sauce, les coquilles St-Jacques gratinées, le poisson poellé, les sushis, le jambon en crodte,
les légumes grillés ou les soufflés.

Conseils de service:

Frais, entre 9 et 12 degrés

Pays d'origine: France
Région: Bourgogne

— Sous-région: Cote de Beaune

rff? Notation(s):

h\d Elevage: 12 Mois en Barrique
Viticulture: Traditionnelle

PULIGNY-MONTRAEHET Vol. alcool: 13.0 %
LES FOLATIERES Cépage(s): 100% Chardonnay
Référence: 0355520
PIERRE GIRARDIN
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Carte ainsérer dans les supports pour étagéres a vin
Taille: A7 74x105

Puligny-Montrachet
Les Folatieres ler Cru AOC
PVG Pierre Girardin

Origine: France

Notation(s):

Cépage(s): 100% Chardonnay
Viticulture: Traditionnelle

Elevage: 12 Mois en Barrique

Vol. alcool: 13.0%

Service: Frais, entre 9 et 12 degrés
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