Ruinart

Brane pe BLancs

|

iy

o N\
MOVENPICK

VINS

Champagne Blanc de Blancs

Ruinart

Blanc de Blancs ayant obtenu 93 points

Description:

Le chardonnay est incontestablement le cépage primordial chez Ruinart et d'une grande
valeur pour tous les Champagnes de la maison - en patrticulier bien sQr, pour ce Blanc de
Blanc. Les raisins qui proviennent des meilleurs emplacements de la Céte des Blancs comme
de la Montagne de Reims, combinent finesse aromatique avec densité, fraicheur et Iégéreté.
Une grande proportion de vins de réserve de millésimes différents apporte beaucoup de
complexité et de profondeur.

Note de dégustation:

Jaune doré. Un vin mousseux puissant, dont le cordon de bulles est trés durable. Fraicheur
de I'agrume, avec citron au premier plan, souplesse et harmonie qui offrent une belle rondeur
dans une évocation de la nectarine, de |'abricot et de la mirabelle.

Accompagne idéale:

Vous apprécierez ce vin aussi bien a I'apéro avec des amuse-bouches, qu’avec des plats
plus élaborés comme des médaillons de veau a la creme, toutes sortes de patés ou des
bouchées a la reine. Il s’accorde en outre a merveille avec les poissons et fruits de mer,
comme le saumon fumé, les gambas, le sandre ou le homard, mais aussi la volaille fine.
Conseils de service:

Bien frais a 6-10 degrés

Pays d'origine: France

Région: Champagne

Producteur: Ruinart

Notation(s): James Suckling 93/100, Parker 90/100, Wine Spectator 93/100,
Falstaff 93/100

Elevage: 24 Mois en Cuve inox

Viticulture: Traditionnelle

Vol. alcool: 125 %

Apogée: A l'apogée

Cépage(s): 100% Chardonnay

Référence: 01341--
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Carte ainsérer dans les supports pour étagéres a vin
Taille: A7 74x105

Champagne Blanc de Blancs

Ruinart

Origine: France

Notation(s): James Suckling 93/100, Parker 90/100, Wine
Spectator 93/100, Falstaff 93/100

Cépage(s): 100% Chardonnay

Apogée: A l'apogée

Viticulture: Traditionnelle

Elevage: 24 Mois en Cuve inox

Vol. alcool: 125 %

Service: Bien frais a 6-10 degrés
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