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2020 Bandol AOP
Tardieu-Laurent

Note de dégustation:

Rouge pourpre dense aux reflets violets. Accents provencaux indéniables de geniévre, de
mdares, de clous de girofle et de lavande, sur des touches de chocolat noir et de pain
d’épices. Attaque solide dans la bouche marquées par les fruits noirs et bleus, avec a
nouveau une jolie minéralité de sureau et de cassis, fascinante harmonie entre douceur de
fruit et caractere, délicates nuances de rose et de violette dans la finale veloutée.
Accompagne idéale:

Vous apprécierez ce vin avec une entrecéte beurre café de Paris, une joue de veau, un
chateaubriand, un tournedos Rossini ou une souris d'agneau au romarin. Il s'accomode trés
bien des viandes rouges comme le boeuf braisé, I'agneau ou le gibier.

Conseils de service:

Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil : déboucher la bouteille une heure avant le service,
godter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.

Pays d'origine: France
Région: Provence
Producteur: Tardieu-Laurent
Notation(s): Score 18.5/20
Elevage: 24 Mois en Barrique
FAMILLE TARDIEL Viticulture: Traditionnelle
Vol. alcool: 14.0 %
Apogée: jusqu'en 2037
Cépage(s): 95% Mourvedre, 5% Grenache
Référence: 0212920
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Carte ainsérer dans les supports pour étagéres a vin
Taille: A7 74x105

Bandol AOP

Tardieu-Laurent

Origine: France

Notation(s): Score 18.5/20

Cépage(s): 95% Mourvedre, 5% Grenache

Apogée: jusqu'en 2037

Viticulture: Traditionnelle

Elevage: 24 Mois en Barrique

Vol. alcool: 14.0%

Service: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil :

déboucher la bouteille une heure avant le
service, godter le vin et décider s'il y a lieu de le
décanter.
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