
2010 Brunello di Montalcino

Riserva DOCG, Tenuta Greppo, Biondi-Santi

Biondi-Santi: le Brunello culte

Description:
Réputé pour son potentiel de garde remarquable, il n’a été produit que 40 fois depuis 1888,
dans des quantités extrêmement limitées. Traditionnellement, les raisins du Riserva sont
issus des vignes les plus vieilles, âgées de plus de 25 ans. Au milieu des anciens chais de
Tenuta Greppo, à l’abri de la lumière et du bruit, se trouve une pièce sous haute surveillance
entièrement dédiée à la réserve. C’est «La Storica», la cave de Biondi-Santi où sont
conservées les bouteilles de tous les millésimes du Riserva jamais produits.
Accompagne idéale:
Nous recommandons ce vin pour de la viande braisée, un gigot d'agneau ou de la tagliata de
bœuf. Il s'accorde aussi parfaitement avec un civet de chevreuil, du rôti de boeuf aux
champignons et un peccorino bien fait.
Conseils de service:
Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil : déboucher la bouteille une heure avant le service,
goûter le vin et décider s'il y a lieu de le décanter.
Pays d'origine: Italie
Région: Toscane
Sous-région: Montalcino
Producteur: Biondi Santi
Notation(s): Score 19/20
Vol. alcool: 14.0 %
Référence: 1623910
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Carte à insérer dans les supports pour étagères à vin
Taille: A7 74x105

Brunello di Montalcino
Riserva DOCG
Tenuta Greppo
Biondi-Santi

Origine: Italie
Notation(s): Score 19/20
Vol. alcool: 14.0 %
Service: Chambré entre 16 et 18 degrés. Conseil :

déboucher la bouteille une heure avant le
service, goûter le vin et décider s'il y a lieu de le
décanter.
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